Yumurtali Ekmek Tarifi icin Malzemeler

- 3 adet yumurta

+ 10-12 adet dilim ekmek
- 1cay bardagi sut

- 1cay kasigi tuz

* 1/2 cay kasigi karabiber
- 5 yemek kasigi sivi yag
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Yumurtali Ekmek Nasil Yapilir? ‘

Yumurtalari derin bir kaseye kirin ve tuzu ekledikten
sonra tel ¢irpicli ile guzelce ¢irpin. Daha sonra Uzerine
sutu ve karabiberi ekleyip ¢cirpmaya devam ediyoruz.
Homojen sekilde karisan harca ekmek dilimleri arkall
onlu iyice bulunacak sekilde yumurtali karisima
buluyoruz.

Diger taraftan tavaya yag ekliyoruz. Kizgin yagli tavaya
ekmeklerin iki tarafi kizarana kadar pisiriyoruz. Burada
en onemli puf noktalardan biri yagin kizmis olmasi, bu
sekilde pisirirseniz yag cekmeyecektir.

Afiyet olsun.(?)




