Pankek Tarifi icin Malzemeler

« 2yumurta

2 yemek kasigi seker

« 1,5 su bardagi un (180 gr un)
1 Su bardagi sut (200 ml)
1yemek kasigi sivi yag

1 paket kabartma tozu (10 gr)
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? Pankek Nasil Yapilir? ‘

Tarife gececek olursak; seker ve yumurtayi ekleyip
cirpma teliyle karistiralim. Pesinden yag ve sutu de
ekleyelim. Hamurumuzu yaparken

havasini kacirmamak icin mikser kullanmamaya
lGtfen dnem gosterelim. Daha sonra un,tuz ve
vanilyayl yavas yavas ilave ederek karistirmaya
devam edelim. Homojen sekilde tum malzemeleri-
mizin karistigindan emin oldugumuzda kabartma
tozunu ilave edip tekrar birkacg tur karistiralim.
Teflon ya da yapismaz bir tavaya birka¢ damla sivi
yagi dokelim, firca yardimi ile her tarafina
dagitalim. Fircaniz yoksa havlu pecete yardimi ile
bu islemi yapabilirsiniz. Yagladigimiz tavamizi en
kUcUk ocagimiza koyalim ve altini kisalim. Isinan
tavamiza kucuk boy kepce ile hamur dokulerek
hamurun kendi kendine yayilmasini bekleyelim.
Uzeri g6z gbéz olmaya baslayan panceklerimizi
plastik spatula yardimi

ile ters cevirelim. Diger taraflarini da pisirelim. Her
iki tarafi da pisen panceklerimizi servis tabagina
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? Pankek Puf Noktalari .

Oncelikle en 6nemli pUf noktasi pancakenin
kabarmasi oldugu icin unu eleyerek koymaliyiz.
Bdylece hamurumuz hem puruzsuz olacaktir
hemde havayi hapsettigimiz icin kabarmasini

sagliyoruz.
Afiyet olsun.(?)



